IL VINO

Italiano

Denominazione: BARBARESCO DOCG

Zona di produzione: nel territorio dei comuni di
Barbaresco, Neive, Treiso e nella frazione di
San Rocco Seno d’Elvio di Alba

Vitigno: Nebbiolo

Resa max per ettaro: 80 q.li (5440 It, 7253 bt)
Gradazione alcoolica minima:12 %
Invecchiamento obbligatorio: due anni di cui
almeno 9 mesi in botte

Qualificazioni: qualora sia sottoposto ad un
periodo d’invecchiamento di 4 anni puo
portare la qualifica “Riserva”

Longevita: dagli 8 ai 25 anni a seconda
dell'annata

Caratteristiche organolettiche: colore rosso
granato con riflessi arancioni; profumo etereo,
gradevole ed intenso; sapore asciutto, pieno e
delicato, vellutato, giustamente tannico.
Abbinamenti: tradizionalmente abbinato con
piatti tipici della cucina piemontese, € ideale
con la selvaggina, piatti di carne o dai sapori
intensi, funghi porcini e formaggi maturi.
Servizio: in ampi calici alla temperatura di circa
18°C

Produzione nel 2020: 5.128.920 bottiglie e 783
ha

EL VINO

Spagnolo

Denominacién: BARBARESCO DOCG

Zona de produccién: ayuntamientos de
Barbaresco, Neive, Treiso y anejo de San
Rocco Seno d’Elvio de Alba.

Cepa: Nebbiolo

Rendimiento maximo por hectarea: 80 q.
Graduacion alcohdlica minima: 12 %

Crianza obligatoria: 2 afios entre los cuales
por lo menos 9 meses en barril.
Cualificaciénes: luego 4 afios de crianza el
vino se merece el atributo de Reserva
Longevidad: de los 8 a los 25 afios segun la
cosecha

Carateristicas organolépticas: color rojo
granate con reflejos de color naranja;
perfume etéreo, agradable y intenso, sabor
seco, de cuerpo y delicado, sedoso,
justamente tanico.

Combinaciones: tradicionalmente combinado
con los platos tipicos de la cocina
piamontésa, es lo ideal con la caza, platos de
carne o con sabores intensos, hongos
porcinos y quesos maduros.

Servicio: en copas amplias a la temperatura
de aproximadamente 18 °C.

Produccidn en 2020: 5.128.920 botellas y 783
ha

IL BARBARESCO

ENOTECA REGIONALE DEL BARBARESCO
Piazza del Municipio, 7 - 12050 BARBARESCO CN
Tel. +39 0173 635251 | Cell. 371 4696545
www.enotecadelbarbaresco.it
enoteca@enotecadelbarbaresco.it

ITALIANO-SPAGNOLO-FRANCESE-INGLESE-TEDESCO

LE ANNATE DEL BARBARESCO

Vintage chart
2006 © © © @ © (2014 © © © ©
2007 ©o ©o © © © |2015 © © © © ©
2008 ©o ©o © ©© (2016 © © © © ©
2009 o ©o 9o ©© |2017 © © © ©
2010 ©o © © © 2018 © © © 0
201 oo ©0©O© |2019 © 0 © ©
2012 © © © © 2020 ©® © © 6
2013 oo © ©© (2021 © © © © ©



http://www.enotecadelbarbaresco.it
mailto:enoteca@enotecadelbarbaresco.it

LE VIN

Francese

Appellation: BARBARESCO DOCG

Zone de production: dans les villages de
Barbaresco, Neive, Treiso et dans la fraction de
San Rocco Seno d’Elvio de Alba

Cépage: Nebbiolo

Rendement agronomique maximum a
I'hectare: 80 q

Graduation d’alcol minimum: 12 %
Vieillissement obligatoire: deux années dont
au moins neuf mois en flt

Qualifications: aprés 4 années de
vieillissement le vin peut prendre la
gualification de “Réserve”

Longévité: entre 8 et 25 ans selon I'année
Caractéristiques organoleptiques: couleur
rouge avec reflets oranges; parfum éthéré
agréable et intense; saveur sec, plein et
délicat, proche d’un velours, justement
tannique.

Associations: traditionnellement associé avec
plats typiques de la cuisine piémontaise, idéal
avec le gibier, plats de viande, plats avec des
saveurs intenses, cépes et fromages vieillis.
Service: en grands verres a pied a une
température d’ environ 18°

Production du 2020: 5.128.920 bouteilles et
783 hectares

THE WINE

Inglese

Denomination: BARBARESCO DOCG
Production area: the territory of the villages of
Barbaresco, Neive, Treiso and the hamlet of
San Rocco Seno d’Elvio in the town of Alba
Variety: Nebbiolo

Maximum yield per acre: 3,2 tons

Minimum alcoholic ratio: 12 %

Compulsory ageing : two years, at least nine
months in oak barrels

Qualifications: if aged 4 years the “reserve”
qualification may be used

Longevity: from 8 to 25 years, depending on
the vintage

Tasting notes: red garnet colour, with orange
hints; ethereal scent, pleasant and intense;
dry, full and delicate taste, velvety, correctly
tannic

Food matches: traditionally coupled with
traditional dishes of the piemontese cooking, it
is ideal with game, meat and richly flavored
dishes, mushrooms and mature cheese

Serve: in wide goblets at about 18° Celsius (68°
Fahrenheit)

Production in 2020: 5.128.920 bottles over 783
ha

DER WEIN

Tedesco

Bezeichnung: BARBARESCO DOCG
Anbaugebiet: die Lagen der Gemeinden
Barbaresco, Neive, Treiso und im Vorort San
Rocco Seno d‘Elvio der Stadt Alba

Rebsorte: Nebbiolo

Maximale Ertragsmenge pro ha : 80 q
Alkoholischer Mindestgehalt : 12 %
Obligatorischer Ausbau : zwei Jahre, davon
mindestens 9 Monate in Eichenfassern
Qualitatsbezeichnung : wenn der Ausbau 4
Jahre betragt, kann die Bezeichnung
,Reserve” benutzt werden

Lagerfahigkeit : 8 bis 25 Jahre, je nach
Jahrgang

Organoleptische Eigenschaften: granatrot mit
orangenem Schimmer; dtherische Duftnoten,
gefillig und intensiv; trocken, fiillig und
delikat im Geschmack, samtig und
ausreichend tanninhaltig

Passend: traditionell zu den klassischen
Gerichten der Piedmontesischen Kiiche, paft
er hervorragend zu Wildgerichten oder Fleisch
mit intensivem Geschmack, mit Pilzen und
reifen Kasen

Service vorschlag: in weiten Glaser mit 18°C
Produktion im Jahr 2020: 5.128.920 Flaschen
und 783 ha



BUHO

Bulgaro

Anenauus: bapbapecko KIHI (koHTponunpaHo
N rapaHTMpaHO HaMMeHOBaHMe 3a NPOoM3Xop,)
PalioH Ha NpoM3BOACTBO: Ha TepuTopusTa Ha
obwmHnTe bapbapecko, Helise n Tpelnso,
cbLwo Taka B CaH Poko CeHo g'Enswno, painoH
Ha rpag Anba.

e Coprt: Hebuono
e MakcumanHo paspelueH 4o6uB: 8 TOHa Ha xa

(54,4 xn unu 7253 BYTUNKN)

e MwuHumaneH rpagyc: 12 %
e 3aabimKMTENEH CPOK Ha Cbh3psiBaHe: 2 roANHMY,

OT KOUTO MMHUMYM 9 MeceLa B 4b60BM 6b4BK.
Kateropumn: npm cb3psiBaHe He NO-Marko oT 4
rOAVHN BUHOTO MOXE [ia Ce OTHECE KbM
KaTeropusita «pusepea»

lMoTeHuman 3a cTapeeHe: OT 8 40 25 roAMHM B
3aBMCMOCT OT pekornTarta

OpraHonenTuyeckn xapakTepUCTHKIN: CBETMO
PYOUHEH LBSAT C OpaHXXeBU OTTEHBUM,
edUpeH, NPUATEH U HACUTEH apoMar, CyX,
MbIIEH N OeNUKATEH BKYC C XapMOHUYHM
TaHUHWN.

CbueTanHus: Nno Tpagnumns OTIIMYHO ce
cbyeTaBa c bnogaTta Ha NMeMOHTCKaTa KyXHS,
a CbLLO Taka Cc AnBed, MecHu bnoga ¢ HacuTeH
BKyC, 6env re6m, 3penu cupeHa.

HaunH Ha nogaBaHe: B LUMPOKM YaLum npu
Temnepartypa 18 °C

MponssoacTBo: Npes3 2020 rogmHa : 5.128.920
ByTWnKn, 783 xa noss

VINEN

Svedese

Beteckning: Barbaresco DOCG
Produktionsomrade: Omradet kring
byarna Barbaresco, Neive, Treiso och byn
San Rocco Seno d'Elvio i staden Alba
Druvsort: Nebbiolo

Maximal produktion per hektar: 3,2 ton
Lagsta alkoholhalt: 12 %

Obligatorisk lagring: tva ar, minst nio
manader pa ekfat

Kvalifikationer: vid 4 ars alder kan
kvalifikationen "Riserva" anvdandas
Livslangd: fran 8 till 25 ar, beroende pa
argang

Smaknoter: réd granatfarg, med orangea
inslag; eterisk doft, behaglig och intensiv;
torr, fyllig och delikat smak, sammetslen,
korrekta tanniner

Matparning: traditionellt kombinerad med
traditionella ratter fran det piemontesiska
koket, ar idealiskt med vilt, kott och rikligt
smaksatta ratter, svamp och mogen ost
Servera: i breda kupor vid cirka 18° Celsius
(68° Fahrenheit)

Produktion 2020: 5 128 920 flaskor 6ver
783 hektar
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VINEN

Norvegese

e Betegnelse: BARBARESCO DOCG
e Produksjonsomrade: Omlandet rundt

landsbyene Barbaresco, Neive og Treiso, samt
San Rocco Seno d’Elvio i utkanten av Alba
Druetype: Nebbiolo

Maksimal avkastning per hektar: 80 quintals,
5440 L, 7253 flasker

e Minimum alkoholinnhold: 12 %

e Obligatorisk modning: 2 ar, med minimum 9

maneder pa eikefat
Kvalifikasjoner: dersom vinen er modnet over 4
ar kan den benevnes “Riserva”

e Holdbarhet: fra 8 til 25 ar beroende pa argang
e Karakteristika: Dyp rgd farge med oransje

refleksjoner. Eterisk duft, behagelig og intens.
Smaken er tgrr, rik og delikat, flgyelsmyk og
med riktig balanserte garvesyrer
Serveringsforslag: tradisjonelt servert med
typiske piemontesiske retter. Vinen er ideell
med vilt, smakfulle kjgttretter, steinsopp og
modnede oster.

Serveringstemperatur: ca 18 grader celcius
Produksjon i 2020: 5.128.920 flasker fra 783
hektar

WINO

Polacco

Denominacja: BARBARESCO DOCG
(Kontrolowane oznaczenie gwarantowanego
pochodzenia - najwyzsza jako$¢)

Obszar produkcji: MiejscowoS¢ Barbaresco,
Neive, Treiso i cz€S$¢ miasta Alby - San Rocco
Seno d' Elvio

Szczep: 100% Nebbiolo

Maksymalna wydajno$¢ na hektar: 80 kwintali
Minimalna zawarto$¢ alkoholu: 12 %
Obowigzkowe dojrzewanie: 2 lata, w tym
przynajmniej 9 miesiecy w beczkach
Klasyfikacje: jesli dojrzewanie trwa przez 4 lata
to mozna dodac klasyfikacje "Riserva"
Dtugowieczno$¢: od 8 do 25 lat w zaleznoSci
od rocznika

Degustacja: kolor czerwony granat

z pomaranczowymi odcieniami, zapach
eteryczny, przyjemny i intensywny, smak suchy,
petny i delikatny, aksamitne garbniki

Dobér potraw: pasuje do tradycyjnych potraw z
Piemontu, idealny do dziczyzny, potraw
miesnych i o intensywnym smaku, grzybdéw i
dojrzatych seréw

Podawanie wina: w szklanych, najlepiej
krysztatowych duzych kieliszkach, temperatura
wina okoto 18°C

Produkcja w 2020 roku: 5.128.920 butelki, 783
hektary

VIINI

Finlandese

Viinin alkuperanimitys: BARBARESCO DOCG
Tuotantoalue: Barbarescon, Neiven ja Treison
kuntien alue seka Alban kaupunkiin kuuluva San
Rocco Seno d’Elvio -kyla.

e Rypalelajike: Nebbiolo
o Maksimisatomaara per hehtaari: 8000 kg (5440

litraa, 7253 pulloa)

Alin sallittu alkoholiprosentti: 12 %
Minimikypsytysaika: kaksi vuotta, josta vahintdaan 9
kuukautta tammitynnyrissa.

Erikoismaininnat: etiketissa voidaan kayttaa
"Riserva”-mainintaa, mikali viinia on kypsytetty 4
vuoden ajan.

Ikdannyttamispotentiaali: 8—25 vuotta,
vuosikerrasta riippuen.

Tyypilliset ominaisuudet: granaatinpunainen vari
oranssilla reunalla; eteerinen, intensiivinen ja
miellyttava tuoksu; kuiva, tayteldinen, herkka,
samettinen ja sopivan tanniininen maku.
Ruokayhdistelmat: perinteisesti yhdistelty
Piemonten alueen tyypillisiin ruokalajeihin,
erinomainen riista- ja liharuokien, tayteldisten
makujen ja tattien seka kypsien juustojen parina.

e Tarjoilu: isoista viinilaseista n. 18°C lampdtilassa.
e Tuotanto vuonna 2020: 5.128.920 pulloa, 783

hehtaarilta

Ruokayhdistelmat: Piemonten alueen tyypilliset
ruokalajit, riista- ja liharuoat seka intensiiviset maut,
tatit ja kypsat juustot.



KPA2'1

Greco
Ovouacia TpoéAeuang: Barbaresco DOCG
(eAeyxOuevn Kal yyunuévn ovopaacia
TTpoéAeucng)
MepioxA TTapaywyng: oTa Xwpld Barbaresco, Neive Kal
Treiso KQI 0TN TTEPIOXN San Roco Seno d'Elvio TTOU €ival
HEPOG TNG TTOANG Alba
MoikiAia: Nebbiolo
Emtpetropévn Trapaywyr): dev TTPETTEI va EETTEPVAEI
800 KIAG ava oTpéupa (f 544 Aitpa Kpaaolou } 725
UTTOUKGAIQ)
AAKOOAIKOG BaBuog: TTEPIcOOTEPA aTTO 12 %
YTTOXPEWTIKA wpinavon: 2 Xpovia Kal aTT' autd
TOUAdxIOoTOV 9 prjveg ae dpuiva BapéAia
KaTnyopieg: Gua n wpipnavaon Tou Kpaoiou Eetrepvael 4
XPovia uttopei va Aéyetal "riserva" (Gav n Karnyopia
"oivog eTTIAeyuEVOG" oTnv EAANGDQ)
Auvapiké TTaAaiwong: ato 8 péxpl 25 xpoévia avaloya
LE TN XPOVIA TTapayWwyng
OpyavoAnTrTik& XapakTnpIoTIKE: EAA@PO KOKKIVO
XPWHA LE KEPAWIDI XPOId, e duvaTA Kal EVTOva
apwpara, aTn yeuon gival Enpo, YEUATO Kal AETTTO, pe
ICOPPOTINUEVOUG TAVIVEG:
2uvduaouog pe To QaynTo: UTTEPOYXOG CUVOUAO OGS UE
Ta TTapadociakd mdTa NG Koudivag Tou MNigpdvTe, Kal
€TTioNG pe Kuvryi kal marTa kpéatog pe duvartr) yeuon,
HOVITAPIO TTOPTCIVI KAl TTAAIWUEVA TUPIA
2epPBipipa: o€ eupéa TTOTAPIA LE BEPpPOKPATia
oepPipiopatog 18 °C
Mapaywyn: 010 2020: 5.128.920 ptroukdAia: 783 0
OTPEUNATA AUTTEAIOU

BUHO

Russo
HaseaHue: bapbapecko DOCG (Denominazione

di Origine Controllata e Garantita) - BbICLLas
KaTeropus B knaccuukaumm UTanbsHCKUX BUH,
rapaHTupytoLLas reorpacuyeckoe
NpPoucxXoXaeHne n MeTog Npon3BoACTBa BMHA.

30Ha Npon3BoACTBa: Ha TEPPUTOPUN KOMMYH
Bapb6apecko, Hanea, Tpeunso u B okpyre CaH
Pokko CaHo 4'9Gnbeuro ropoga Anbba.

CopTt BUHOrpaga: Ha66b0n0

Max npounasogcTeo Ha 1 "a: 80L4

Min cogepxxaHue ankorons: 12 %

Tpebyemas Bblaepxka: 2 roaa, U3 KOTopbIX, Kak
MUHUMYM, 9 MecsLeB B 6o4vkax
HanmeHoBaHue: B cnyyae, ecnv nepunog
BbIAEPXKN COCTaBNSAET 4 rofa, TO BUHO MOXET
HocuTb KBanudukauuio "Pusepsa”
MpoAoMmKUTENBHOCTL XU3HN BUHA: OT 8 A0 25 neT
B 3aBUCMMOCTU OT roga ypo<as

OpraHonenTnyeckne XxapakTepUCTUKN: KpacHO-
rpaHaToBbIN LBET C APKO-OpaHXeBbIMn Brikamu;
BO3YLUHbIN, NPUATHBINA N HACbILLEHHbIA apomarT;
BKYC CYXOW, NOSIHbIN, NErknin, 6apxaTucTbii n
JOCTaTOYHO TaHUHHBbIN.

CoyeTaHue c 6bnogamun: naeanbHO coveTaeTcs C
TpaanUNOHHBbIMKU BNI0AaMN NBEMOHTCKON KYXHW,
a TakkKe C AMYbio, MACHbIMKU Britogamn unm ¢
6nogaMn, UMELLMMU HaCbILWEHHbIN SIPKUIA BKYC,
6enbiMn rpubamm, BblaepKaHHbIMU ChipaMMu.

Mopaya: B LULMPOKNX BUHHBIX Bokanax.

TemnepaTypa BuHa okosio 18*C.

Mpoun3BoacTBo 3a 2020 roa: 5.128.920 OyThINOK K
783 Ta
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O VINHO

Portoghese

e Appellation: Barbaresco DOCG

e Area de produgdo: o territério das comunas
de Barbaresco, Alba, Treiso e no povoado de
San Rocco Seno d'Elvio Alba

e Variedade: Nebbiolo

e rendimento maximo por hectare: 80 q.li
(5440 It — 7253 bt)

e Alcool minimo: 12 %

e envelhecido durante pelo menos dois anos,
dos quais, pelo menos, 9 meses em barril

e Qualificacdes: se ele é submetido a um
periodo de envelhecimento de 4 anos pode
ser qualificado como "Reserva"

e Longevidade: de 8 a 25 anos, dependendo do
vintage

e Caracteristicas: vermelho granada com
reflexos alaranjados, etéreo, agradavel e
intenso, o sabor é seco, cheio e macio,
taninos aveludados.

® Acompanhamento: tradicionalmente
acompanhado com cozinha piemontesa
tipico, é ideal com carne de caca, pratos de
carne ou sabores intensos, cogumelos e
queijos encorpados.

® Servigo: em copo grande, a uma temperatura
de cercade 18°C

® Producdo em 2020: 5.128.920 garrafas e tem
783
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