
ΚΡΑΣΊ

● Ονοµασία προέλευσης: Barbaresco DOCG
(ελεγχόµενη και εγγυηµένη ονοµασία προέλευσης)

● Περιοχή παραγωγής: στα χωριά Barbaresco, Neive και Treiso και στη περιοχή San 
Roco Seno d'Elvio που είναι µέρος της πόλης Alba

● Ποικιλία: Nebbiolo

● Επιτρεποµένη παραγωγή: δεν πρέπει να ξεπερνάει 800 κιλά ανά στρέµµα (ή 544 λίτρα 
κρασιού ή 725 µπουκάλια)

● Αλκοολικός βαθµός: περισσότερα από 12 %

● Υποχρεωτική ωρίµανση: 2 χρόνια και απ' αυτά τουλάχιστον 9 µήνες σε δρύινα βαρέλια
● Κατηγορίες: άµα η ωρίµανση του κρασιού ξεπερνάει 4 χρόνια µπορεί να λέγεται 

"riserva" (σαν η κατηγορία "οίνος επιλεγµένος" στην Ελλάδα) 

● ∆υναµικό παλαίωσης: από 8 µέχρι 25 χρόνια ανάλογα µε τη χρονιά παραγωγής
● Οργανοληπτικά χαρακτηριστικά: ελαφρό κόκκινο χρώµα µε κεραµιδί χροιά, µε δυνατά 

και έντονα αρώµατα, στη γεύση είναι ξηρό, γεµάτο και λεπτό, µε ισορροπηµένους 
τανίνες:

● Συνδυασµός µε το φαγητό: υπέροχος συνδυασµός µε τα παραδοσιακά πιάτα της 
κουζίνας του Πιεµόντε, και επίσης µε κυνήγι και πιάτα κρέατος µε δυνατή γεύση, 
µανιτάρια πορτσίνι και παλαιωµένα τυριά

● Σερβίριζµα: σε ευρέα ποτήρια µε θερµοκρασία σερβιρίσµατος 18 °С
● Παραγωγή: στο 2020: 5.128.920 µπουκάλια: 783 0 στρέµµατα αµπελιού

Ο ΜΠΑΡΜΠΑΡΕΣΚΟ

ENOTECA REGIONALE DEL BARBARESCO 

Piazza del Municipio, 7 - 12050 BARBARESCO CN 

Tel. +39 0173 635251 | Cell. +39 371 4696545

www.enotecadelbarbaresco.it 
enoteca@enotecadelbarbaresco.it

2006 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺ 2014 ☺ ☺ ☺ ☺
2007 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺ 2015 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺
2008 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺ 2016 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺
2009 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺ 2017 ☺ ☺ ☺ ☺
2010 ☺ ☺ ☺ ☺ 2018 ☺ ☺ ☺ ☺ 
2011 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺ 2019 ☺ ☺ ☺ ☺
2012 ☺ ☺ ☺ ☺ 2020 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺
2013 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺ 2021 ☺ ☺ ☺ ☺ ☺
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