EL VINO

Denominacién: BARBARESCO DOCG

Zonade produccion: ayuntamientos de Barbaresco, Neive,
Treiso y anejo de San Rocco Seno d’Elvio de Alba.

Cepa: Nebbiolo

Rendimiento maximo por hectarea: 80 q.

Graduacion alcohélica minima: 12 %

Crianza obligatoria: 2 anos entre los cuales por lo menos 9
meses en barril.

Cualificaciénes: luego 4 anos de crianza el vino se merece el
atributo de Reserva

Longevidad: de los 8 a los 25 afios segln la cosecha
Carateristicas organolépticas: color rojo granate con reflejos

de color naranja; perfume etéreo, agradable y intenso, sabor
seco, de cuerpo y delicado, sedoso, justamente tanico.
Combinaciones: tradicionalmente combinado con los platos
tipicos de la cocina piamontésa, es lo ideal con la caza, platos de
carne o con sabores intensos, hongos porcinos y quesos
maduros.

Servicio: en copas amplias a la temperatura de
aproximadamente 18 °C.

Produccién en 2020: 5.128.920 botellasy 783 ha
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EL BARBARESCO

ENOTECA REGIONALE DEL BARBARESCO
Piazza del Municipio, 7 - 12050 BARBARESCO CN

Tel. +39 0173 635251 | Cell. +39 371 4696545

www.enotecadelbarbaresco.it
enoteca@enotecadelbarbaresco.it
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